Denne grill ma kun benyttes udendgrs — og ikke i et omrade uden god ventilation eller indendgrs i
udestue eller andet lukket rum.

NOTER SERIENUMMER FRA KARTONNEN

SERIE NUMMER
XXXXXX000000
MODEL NR.

3

DO NOT DISCARD

PRO 500

& FARLIGT ADVARSEL

HVIS DU LUGTER GAS: Prgv ikke at teende grillen uden at have laest
o Luk for gassen til grillen afsnit om “Taending” i denne vejledning.

o Sluk for alt aben ild. Opbevar ikke benzin eller andre brandbare

vaesker i neerheden af denne grill eller lign

* Laget abnes produkter. En gasflaske som ikke er i brug
bér opbevares separat og ikke i umiddelbar
naerheden af grillen. Hvis advarsler i denne
vejledning ikke fglges kan det forarsage
alvorlige ulykker og fglgeskader pa savel ting
som person.

e Hvis lugten fortsaetter skal fejlen rettes
inden fortsat brug — kontakt evt. forhandler.

Voksne og specielt bgrn skal vaere opmaerksom pa fare for hgj temperatur pa overflader. Yngre bgrn

bor vejledes nar de er i naerheden af grillen.

Til ejer af grillen: Gem denne vejledning til senere brug.
Wolf Steel Europe BV

Poppenbouwing 29-31, 4191 NZ Geldermalsen,
< € CClI No. 51509970, THE NETHERLANDS

info@napoleongrills.nl
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Napoleons Livstids Garanti

NAPOLEON-produkterne er designet med komponenter og materialer i overlegen kvalitet, og er samlet af uddannede
handvaerkere, der er stolte af deres arbejde. Braeenderen og ventilenheden er leekketestet og afprevet ved en
kvalitetstest. Produkterne er blevet grundigt inspiceret af en kvalificeret tekniker inden emballering og forsendelse for

NAPOLEON

at sikre, at kunden modtager det kvalitetsprodukt, der forventes af NAPOLEON.

NAPOLEON garanterer, at komponenter i dit nye NAPOLEON produkt vil veere fri for defekter i materiale og udferelse

fra kobsdatoen og i folgende periode:

Stebt aluminium / rustfri stal

Lag i rustfri stal

Lag i emaljeret porceleen

Grillriste i rustfri stal

Braendergr i rustfri stal

Grillriste i stobejern
Sear Plates i rustfri stal

Infrared bagbraender i rustfri stal

Keramiske infrargde braendere (undtagen skeerm) ......ccoeceeueenenen.

Alle andre dele

*Betingelser og begraensninger

Denne garanti sikre en garantiperiode som angivet i ovenstaende tabel for ethvert
produkt, der kgbes via en autoriseret NAPOLEON-forhandler. Derudover giver
garantien den oprindelige kgber den angivne dakning for eventuelle komponenter,
der er udskiftet inden garantiperioden udlgber. Kontakt NAPOLEON Danmark eller
en autoriseret NAPOLEON-forhandler, for at erstatte komponenter eller grill, der
har fejl eller er blevet beskadiget under normal privat brug, som fglge af en
fabrikationsfejl. Livstid med 50% rabat, som angivet i tabellen ovenover, betyder
at komponenterne stilles til radighed for kgheren hvor der traekkes 50% af prisen
fra den faste pris for komponenterne i den angivne periode. Denne garanti daekker
ikke tilbehgr eller bonusartikler.

Betydningen af "normal privat brug” af et produkt: Produktet er installeret i
overensstemmelse med installationsmanualen til produktet. Alle lokale samt
nationale bygge- og brandkoder er blevet overholdt og har ikke varet anvendt som
en falles facilitet eller i en kommerciel sammenhang.

Fejl eller beskadigelser omfatter ikke: overophedning, udblasninger forarsaget af
miljgmassige forhold som kraftig vind eller utilstraekkelig ventilation, ridser og buler,
forringelse af malede og forgyldte overflader, misfarvning fordrsaget af varme,
slibemidler eller kemiske renggringsmidler eller UV-eksponering, afskalning af
porcelens emaljerede dele eller skader forarsaget af misbrug, ulykke, hagl,
smgrebrande, manglende vedligeholdelse, fiendtlige miljder som salt eller klor,
forsgmmelse eller dele installeret fra andre producenter. Skulle forringelse af dele
forekomme i graden af manglende ydeevne (rustet igennem eller brendt igennem)
inden for garantiperioden, vil der blive udleveret en udskiftningskomponent.

Livstids daekning

Livstids daekning

Livstids daekning

Livstids daekning

10 ars fuld daekning + livstid med 50% rabat
10 ars fuld dakning + livstid med 50% rabat
5 ars fuld daekning + livstid med 50% rabat
5 ars fuld deekning + livstid med 50% rabat
5 ars fuld deekning + livstid med 50% rabat
2 ars fuld daekning

Ifglge  dette garantibevis er NAPOLEON Danmarks eneste ansvar
udskiftningskomponenten; under ingen omstandigheder vil NAPOLEON vare
ansvarlig for installation, arbejdskraft eller andre omkostninger og udgifter i
forbindelse med geninstalleringen af en berettiget komponent. NAPOLEON star
heller ikke til ansvar for palghende, deraf fglgende, eller indirekte skader eller for
nogen transportomkostninger, omkostninger til arbejdskraft eller eksport afgifter.

Dette garantibevis er givet til dig som et supplement til de rettigheder, der er
givet til dig af den danske lovgivning. Saledes péalaegger dette garantibevis ikke
nogen forpligtelser til, at NAPOLENON Danmark skal have delene pa lager. Baseret
pa om delene er tilgaengelige, har NAPOLEON Danmark rettigheden til at afvikle
alle forpligtelser ved at fremskaffe kunden en forholdsmassigt beregnet kredit
mod kgbet af et nyt produkt. | overensstemmelse med garantibeviset ma
NAPOLEON Danmark efter det fgrste ar valge at afvikle alle forpligtelser ved at
tilbagebetale kunden engrosprisen pa enhver berettiget men defekt vare.

Kunden skal kunne fremvise salgskvitteringen for kgbet eller en kopi heraf,
sammen med et serienummer og et modelnummer, hvis garantibeviset fra
NAPOLEON Danmark anvendes.

NAPOLEON Danmark forbeholder sig ret til at fa en repraesentant til at inspicere
produktet eller delen, fgr NAPOLEON Danmark hafter for et garantibevis. Du skal
kontakte NAPOLEON Danmarks kundeservice eller en autoriseret NAPOLEON
Danmark forhandler fgr garantibeviset dakker.

www.napoleongrills.com
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ADVARSEL! undlader man at fglge denne vejledning kan forirsage alvorlig skade p3 ting og
person. Laes og falg alle advarsler og vejledninger i denne brugsanvisning inden grillen tages i brug.

Sikker brug

Denne grill skal samles ngje efter vejledning for denne grillmodel. Hvis man modtager grillen i samlet
tilstand, bgr man sikre sig at grillen er samlet korrekt, og gennemfgre den beskrevne leekagetest inden
ibrugtagning.

e Laes hele vejledningen inden at man tager grillen i brug fgrste gang.

e  Grillen ma ikke pa nogen made andres i konstruktion.

¢  Fglg ngje betjeningsvejledning for optaending af grillen.

e Huvis grillen ikke benyttes bgr der lukkes for gassen ved regulator pa gasflaske.

e Hold bgrn og dyr veek fra den varme grill. Bern ma ikke kravle ind i grillen.

e Bgrn bgr instrueres om at grillen kan vaere farlig hvis den ikke behandles efter vejledning og er ikke
legetgj.

e Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet vejledt eller instrueret
af en person med ansvar for deres sikkerhed.

e Hold grillen under opsyn sa laenge den er i brug og varm.

e  Grillen bgr ikke flyttes sa laeenge den er i brug eller er varm.
e Denne grill er kun til privat brug.

e Denne gasgrill ma ikke installers pa keretgjer eller i bade

e Denne gasgrill ma kun benyttes udendgrs, og ikke benyttes indendgrs eller i omrader som garage,
udestuer som ikke har tilstreekkelig med ventilation.

e Der skal veere tilstraekkelig afstand til alle sider med brandbare materialer. Ekstra afstand bgr
tilgodeses ved vinylflader samt i forbindelse med glasarealer.

e Hold altid omrader ved gasfgrende dele fri for snavs.
e  Brugikke grillen direkte under en brandbar konstruktion. @
e Szt ikke grillen i direkte vind. Staerke vindforhold har uheldig indvirkning pa grillens ydeevne.

e Huvis grillen opbevares indendgrs, skal gasflaske frakobles og opbevares udendgrs i et godt ventileret
omrade. Ma ikke opbevares indendgrs i lukket rum.

e  Efterse gasslange inden brug. Har den skader eller er slidt skal den omgaende ombyttes med en ny
godkendst slange, beregnet til grillen.

e En ekstra gasflaske bgr ikke opbevares i nerheden af grillen.

e Nar gasflaske ombyttes ma der ikke vaere er mulighed for antaending. Undlad at ryge.

e Lxkagetest bgr foretages med jeevne mellemrum, nar grillen er rengjort, del skiftet m.v.
e Sogrg for at korrekt gastype benyttes — se vejledning.

e  Brug aldrig teendvaeske i en gasgrill.

e Traekul ma kun benyttes hvis grillen er beregnet hertil og der findes special tilbehgr hertil.
e  Kontrolknapper skal veere pa OFF nar der skiftes flaske.

e  Braendere ma ikke teendes hvis laget er lukket.

e  Bagbrander ma kun benyttes nar de almindelige braendere er slukket.

e  Lag skal vaere lukket under periode for forvarmning.

e Slange ma ikke fgres under drypbakke og skal veere fri for skarpe og varme flader.

e  Fedtskal og flametaimer plader bgr holdes Igbende rene for at undga for store maengder fedt og
dermed mulighed for stikflammer.

e Tag brgdristen ud inden bagbraender teendes. For hgje temperaturer kan beskadige risten.
e Veer sikker pa at flametaimerplader er korrekt placeret — se vejledning.

e Man bgr ikke opbevare lighters, teendstikker og andet brandbart materiale pa sideborde.
e Hold gasslange vk fra varme flader.

e Hold el ledning vaek fra vand og varme flader.

e  Efterse breenderrgr pa infrargd braender for insekter og andet der kan forhindre gastilfgrsel. Rens
gasrgr hvis det er ngdvendigt.
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Dimensioner

PRO500 GRILL

11

E GRILL SIZE: 3200 sq.cm
WARMING RACK SIZE: 1680 sq. cm
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Korrekt bortskaffelse af grillen

Denne maerkning indikerer at grillen ikke ma bortskaffes med andet husholdningsaffald. Dette geelder for
hele EU. For at forhindre mulig skade pa miljg eller sundhed skal grillen sattes pa en genbrugsstation for
at fremme det baeredygtige genbrug af materielle ressourcer. For at returnere din brugte grill skal du an-
vende landets retur- og indsamlingssystemer eller kontakte forhandleren, hvor produktet er kgbt.
De kan tage grillen med til miljgsikker genanvendelse.

Gasflaske

Der ma kun benyttes gasflasker som er godkendt efter nationale bestemmelser, Min. gasflaske for propan
er 6 kg. For maksimal ydelse bgr grillen anvendes med propane gas. Veer sikker pa at gasflaske og regulator
kan yde tilstraekkelig med gas som der er behov for til denne grill. Sgg evt. hjelp hos forhandler.

e Var opmaerksom pa at ventilen pa gasflaske ikke beskadiges.
e  Tilslut aldrig gasflaske som ikke imgdekommer nationale krav.

e Alle gasflasker med mere end 310mm i diameter eller 580 mm i hgjde skal placeres uden for
kabinettet pa et plant underlag. Flasker med en diameter pa 310mm eller mindre og en hgjde pa
580mm eller mindre kan placeres i kabinettet i hgjre side pa bundhylden. Kun flasker tilsluttet grillen
ma opbevares i kabinettet eller taet pa grillen. Ekstra gasflasker skal opbevares vaek og i sikker afstand
fra grillen. Gasflasker ma ikke udsaettes for hgj varme eller direkte sollys.

beskadiges. Slangen ma ikke udszettes for hgj varme og skarpe genstande, da det kan beskadige slangen

ij ADVARSEL! sgrg for at gasslange ikke er snoet og fgres ud af grillen pa en made s3 den ikke
og gore den utaet. Herved opstar brandfare !

Gasregulator: Sgrg for at slange til regulator er i orden og lige. Fjern beskyttelseshzette fra gasflaske

for regulator seettes pa gasflaske, og klikkes rigtig pa plads pa gasflaskens ventil. Der foretages Igbende

lekagetest for at sikre sig mod uteetheder ved gasfgrende dele.

Eksempel Cylinder ®
- Diameter —

Gasslange

e Hvis gasslange og regulator ikke medfglger, skal man sikre sig at de opfylder de nationale krav og er
godkendst til brug | det pageeldende land

e Sgrg for at gasslange ikke kommer i kontakt med varmt fedt afdryp eller varme flader pa grillen.
e  Slange bgr kontrolleres jeevnligt. Opstar der skader, revner m.v. bgr den omgaende udskiftes.
e Den anbefalede lengde er 0,9 m. Slange bgr max. vaere 1,5 m i lengden.

e Narslange paseettes skal den veere lige og uden snoninger og knaek.

N415-0371CE-DK NOV 29.18 www.napoleongrills.com
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ADVARSEL !

Slange bgr ikke placeres umiddelbart under drypbakke.
For ikke slangen mellem rum i nederste hylde og bag panelet
For ikke slangen over toppen af bag panelet.

Se¢rg for at slangen er fastspaendt med spaendeband. Brug ikke andre materialer til at teetne og
fastholde slange

Se¢rg for at slange ikke er i direkte kontakt med varme overflader, som kan smelte og beskadige
slange

Overskydende slange bgr ikke opbevares i grillen.

Tekniske data

Tabel for grillens ydeevne/forbrug

Braender Dysestgrrelse (Gross){\_ll_gr:;)eydelse Gasforbrug (Total)
I I [ Il I I
Hoved #60 1.45mm 16.0 kW 14.0 kW 1164 g/h 1332 L/h
Bag 1.25mm #50 5,7 kw 5.0 kw 415g/h 476 L/h
Side (Infra Rgd) #60 1.45 mm 4.0 kw 3.5 kW 291¢g/h 333 L/h
Side (Flamme) #60 1.45 mm 4.0 kW 3.5 kw 291g/h 333 L/h

Der ma kun bruges lavtryksregulator som er beregnet til denne grill, og som giver den ydelse som er
beregnet til grillen.

Gas Category | '3B/P(30) | '3+(28- |'3B/P(37) | '3B/P(50) '2H '2E I2E+ 2L
30/37)
Orifice | Il Il Il Il
Sizes(see
above)
Gases / Butane |Butane 28-| Butane Butane G20 at G20 at | G20/G25 | G25at
Pressures and 30mbar and and 20mbar 20/25 at 20/25 | 25mbar
Propane at| Propane |Propane at|Propane at mbar mbar
30mbar | 37mbar | 37mbar | 50mbar
Countries BE, BG, |[BE, CH, CY, PL AT, CH, DE, AT, BG, CH,| DE, LU, PL BE,FR NL
CY, DK, EE, | CZ, ES, FR, SK CZ, DK, EE,
Fl, FR, GB,| GB, GR, ES, FI, GB,
HR, HU, IS,| IE, IT, LT, GR, HR,
IT, LT, LU, | LU, LV, PT, HU, IE, IS,
MT, NL, SK, SI IT, LV, LT,
NO, RO, NO, PT,
SE, SI, SK, RO, SE, S|,
TR SK, TR
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Denne grill er forsynet med en intern regulator som stabiliserer gastryk og forbedre grillens ydeevne.
Denne regulator kan ikke justeres. Der er et trykudtag placeret pa den ene side af regulator. Den kan
benyttes af fagmand hvis man gnsker at fastsla om regulator fungere korrekt. Skruen i trykudtaget skal
altid holdes stram, med undtagelse nar man tester regulatortryk (kun ske ved hjaelp af fagmand)

T
Al

—

-_—
-_—

\_

Forholdsregler ved elektricitet

ADVARSEL! pet kan vaere forbundet med alvorlig skade ikke at fglge vejledning og regler for
omradet.

e 230-240V/AC -50HZ-1.2A.

e  For at undga elektrisk stéd ma ledning eller stik ikke saettes i vand eller andre vaesker.

e Fjern stikket fra stikkontakt nar den ikke bruges eller fgr renggring. Afkgling inden man fierner dele fra
grillen.

e  Brug ikke grillen pa nogen made hvis ledning eller stik er beskadiget, eller hvis grillen ikke fungerer
efter hensigten eller er beskadiget. Sgrg for udbedring inden grillen tages i brug igen.

e Huvis ledning eller stik er beskadiget skal den udskiftes med ny godkendt del — kontakt evt. forhandler.

e Lad ikke ledning hange pa kanten af skarp kant eller pa varm overflade.

e Denne grill ma kun anvendes til formal som grillen er konstrueret til.

e Ledning skal fgrst tilsluttes grillen og herefter til stikkontakten.

e Ledning og stikkontakt skal veere godkendt til brug i anvendelsesomradet. Ved brug af
forlaengerledning skal man sikre at det ligeledes er en godkendt ledning til formalet.

Vejledning i lekagetest

ADVARSEL! En lkagetest skal gennemfores med jaevne mellemrum og nar dele eller flaske skiftes.

ADVARSEL! Brug aldrig aben ild til at teste for gasudslip. Sgrg for at der ikke er gnist eller dben ild
i det omrade hvor der testes for lzekage. Gnister eller aben ild kan forarsage en eksplosion med fare for

personer og omgivelser med alvorlige fglger.

Leekagetest: Dette bgr ske inden grillen tages i brug fgrste gang, med jeevne mellemrum og hver gang at
grillen er efterset eller dele udskiftet. Der ma ikke ryges nar denne test foretages, og fjern alle former for
muligheder for antaendelse. Se diagram for omrader som bgr laekagetestes . Alle kontrolknapper saettes
pa OFF. Der abnes for gassen ved gasflaske.

En blanding med 50/50 vand og saebe pafgres med bgrste pa alle dele med gas — regulator, slange, gasrgr,
ventiler og samlinger.

Bobler vil afslgre en uteethed. Dette skal udbedres omgaende inden grillen anvendes igen. Det kan ske ved
evt. fastspaending af Igs del, udskiftning af defekt del — kontakt forhandler hvis man er i tvivl.

Hvis uteethed ikke kan stoppes, bgr der omgaende lukkes for gassen ved gasflaske.og slange/regulator
tages af. Brug ikke grillen fgr uteethed er fundet og fiernet. Kontakt evt. forhandler.
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Optaendingsvejledning
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HUSK! Lag skal vaere 3bent !

HUSK! Der skal vaere lukket for gastilfgrelse ved alle knapper pa grillen. Der dabnes for

gassen ved gasflaske.

Off instilling

Tending hovedbraender

Teending af bagbrander
(ekstratilbehgr)

Teending af sidebraender
(ekstratilbehgr)

1. Laget abnes pa grillen

1. Laget pa grillen abnes

1. Lag sidebraender dbnes.

2. En af kontrolknapper til
hovedbraender trykkes ind og drejes
til max. position. Hvis taending lyder
holdes inde pa knappen indtil at der
er teendt ved braender. Herefter kan

knappen slippes.

2. Fjern brgdhylde

2. Kontrolknap til sidebraender
drejes til max. position.

3.Huvis der ikke teendes for flammen
drejes kontrolknap tilbage til
OFF position. Herefter kan trin 2
gentages

3. Drej kontrolknap til bagbraender
til max. position.

3.Tryk og hold teendingsknap indtil
braender er teendt — brug evt. en
taendstik.

4.Hvis breender ikke er teendt
efter 5 sec. bgr der drejes til
OFF. Der ventes ca. 5 min. for at
overskydende gas kan forsvinde
inden man gentager trin 2+3.
Der kan evt. ogsa benyttes en
tendstikke.

4. Tryk og hold teendingsknap indtil
breender er teendt — brug evt. en
teendstik.

4. Hvis braender ikke taender med
det samme lukkes for gassen. Vent 5
min. inden der prgves igen.

5. Hvis man teender med teendstikke
benyttes den specielle holder til
teendstikke. Den fgres gennem

grillen til den braender hvor man
abner for gassen.

5. Hvis braender ikke teender med
det same lukkes for gassen. Vent 5
min. inden der prgves igen..

A\

ADVARSEL! Bagbraender bgr ikke benyttes pa samme tid som man benytter hovedbraendere

www.napoleongrills.com
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Vejledning for tilberedning

Fgrste optending: Nar grillen teendes fgrste gang, kan der opsta lugt og lettere rgg. Dette skyldes at der pa
de enkelte dele i forbindelse med fremstillingen kan veaere rester fra produktionen som fgrst skal braendes
af. Det sker ved at man i forbindelse med fgrste optaending lader grillen varme helt op og disse rester vil sa
braende af efter max. 30 min. Herefter vil denne lugt ikke forekomme mere.

Placer Ikke denne grill i omrdder med staerk vind. Staerk vind kan pavirke tilberedningen af mad pa grillen.

| specielle tilfelde med konstant staerk vind, som kommer bag ind i grillen, kan betyde at varmen bevages
mod fronten af grillen ved kontrolpanel. Det kan betyde at kontrolpanel bliver specielt varmt at rgre ved,
og reguleringsknapper kan smelte.

Napoleon tilbyder som tilbehgr en vindskeerm som vist nedenfor. Hvis man benytter denne vindskaerm
undgar man de uhensigtsmaessige hgre temperaturer.

BEMZRK!! Napoleon er ikke ansvarlig for fglgevirkninger som fglge af steerk vind eller
utilstraekkelig ventilation.

N415-0371CE-DK NOV 29.18 www.napoleongrills.com
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Brug af hovedbraendere i grillen: Hvis man til at begynde med gnsker at svitse kgd, skal grillen fgrst
varmes helt op ved at alle braendere er taendt i max. position og laget er lukket i ca. 10 min. Mad som kun
kraever kort tilberedning (fisk, grentsager m.v.) kan tilberedes med lag abent. Nar laget er lukket vil det
bevirke en hgjere og mere jeevn varme, som giver en kortere tilberedning og et mere ensartet resultat.
Mad som kraever en laengere tilberedning end 30 min. — eksempelvis stege — kan tilberedes med indirekte
stegning (braendere er ikke teendt umiddelbart under stegen). Tilbereder man mad som er fedtfattig, kan
man med fordel smgre ristene med olie saledes at det ikke haenger fast i ristene. Kgd med meget fedt kan
forarsage opflamning. Man kan enten skaere fedt vaek eller reducere temperaturen for at undga dette. Sker
der en opflamning bgr man fijerne maden fra dette omrade og skrue ned for varmen. Ligeledes bgr lag sta
abent.

Brug af infrargd braender (hvis medfglger): Opteending af infrargd braender bgr ske efter vejledningen og
herefter vaere taendt i ca. 5 min. pa hgjeste indstilling med |ag lukket eller indtil at keramikken er helt rgde.
Maden placeres herefter pa risten og tilberedes efter vejledningen. Afhaengig af smag tilberedes maden
pa den infrargd braender pa hgj, medium eller lav temperatur, og vendes efter behov. Man kan evt. lade
maden hvile mens der er lukket for varmen under et lukket lag, for at lade maden "traekke”

i: ADVARSEL! var opmaerksom pé at den infrargde braender giver meget hgj varme — lader man

maden ligge uden opsyn kan man let risikere at det breender pa. Hvis man har abnet pa hgjeste
indstilling bgr man lade laget veere abent. Den intense hgje temperatur er tilstraekkelig til madlavning -
selv om laget er abent. Det betyder ogsa at man Igbende kan holde gje med madens tilstand.

Direkte stegning: Maden som skal tilberedes placeres direkte oven pa varmen. Denne stegning benyttes
oftest ved svitsning af kgd eller ved mad som ikke kraever leengere tilberedningstid (hamburger, mindre
steaks, kylling eller grgntsager) . Man starter normalt med hgj temperatur for at bevare saften i maden, og
slutter tilberedning ved lavere temperatur — alt efter eget gnske.

Indirekte stegning: Hvis man har taendt for en eller flere braendere, skal man placere det mad som skal

steges pa grillen over en braander som ikke er teendt. Varmen vil herved cirkulere rundt om maden som

tilberedes jeevnt og langsomt. Denne made at tilberede pa kan sammenlignes med en ovn, og bruges

med fordel til stgrre stykker kgd af rostbeef, svinekgd, fijerkrae m.v., men kan ogsa med fordel benyttes til

fedtholdigt kgd, som kan forarsage opflamning fra fedtafdryp. Lav temperatur og lang tilberedning giver
@ oftest mest saftholdigt resultat.

Brug af bag brander (tilbehgr): Fiern brgdhylde inden brug, da den hgje temperatur kan beskadige
brgdhylde. Grillriste kan ogsa fiernes hvis de er i vejen ved brug af rotisserie. Bag braender bruges ofte i
forbindelse med rotisserie — hvis det ikke er standard kan det kgbes separat hos forhandler. Se montering
af rotisserie fra vejledning.

Ved brug af modvaegt skal motor fijernes fra gasgrill. Placer spid med kgd pa tvaers i grillen. Kgdet vil
naturligvis haenge med den tunge ende nedad. Seet modvaegt og arm pa saledes at armen vender opad.
Skub kontraveegten ind eller ud for at afbalancere og fastspaend herefter. Seet motor tilbage pa plads og
tilberedning kan begynde. Placer en alubakke under maden til opsamling af dryp — som evt. kan benyttes
efterfglgende til sauce. For at bevare mest saft i kgdet, bgr bag braender fgrst seettes med max. varme
indtil kgdet er brunt — herefter reduceres varmen indtil maden er feerdig. Hold laget lukket for at opna det
bedste resultat. P4 den made opnar man det bedste resultat hvor mest muligt saft bevares i stegen. Der
henvises til forskellige grill bgger som naermere beskriver om brug af bag braender.

ADVARSEL! salt og fedtrester fra tilberedning kan virke setsende pa dele af grill og rotisserie. Det
anbefales derfor at man efter brug renggre ved brug af varm saebeblanding, skyller efter og aftgrre.
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Brug af infrargd sidebraender: Grillen bgr placeres pa et sted hvor sidebrander er beskyttet mod
vindpavirkning, som kan have en indflydelse pd braenderens ydeevne. Den anbefalede gryde/
pandediameter er 250 — 300 mm.
Sidebraender er forsynet med en rist, som kan placeres i to forskellige hgjder. Den laveste position kan
bruges som almindeligt blus til sauce, supper o. lign. The hgjere position er beregnet til svitsning af kgd
(se instruktion pa |ag til sidebraender)

ADVARSEL! Luk ikke 13g pa sidebraender nar den er i brug eller er varm.
A ADVARSEL! Hgjde pa risten bgr ikke andres nar den er i brug eller er varm.

ADVARSEL! Brug ikke sidebraender til at dyppe mad i varm olie, da det kan forarsage en farlig
situation.

1. Fglg instruktion for optaending af sidebraander med laget abent og lad den braende i ca. 5 min. indtil
keramiske kakler er rgde af varme.

2. Placer maden pa risten og brug den tid som er anfgrt i grillskema for sidebrander

3. Afhaengig af smag fortsaetter man nu tilberedning pa infrargd sidebraender pa hgj, medium eller lav
varme, vender maden efter behoy, eller evt. flytter maden til hovedgrillen hvor man med lukket lag og lav
temperatur langsomt kan ggre maden ferdig.

ADVARSEL! Infrargd sidebraender kan give serdeles hgje temperaturer. Man bgr derfor ikke
efterlade maden uden opsyn, da det let kan fgre til breendt mad.

Beskyttelse af infrargd breender: Denne braender er konstrueret til lang levetid. Der er dog forhold man
skal vaere opmaerksom pa for at undga at den tager skade, evt. revner og dermed mister sin optimale
funktion.

e Lad aldrig vand komme i direkte kontakt med infrargd braender.
e Lad ikke skarpe genstande komme i neerheden af keramisk braender.

e Lad ikke koldt vand (sprinkler, regn) komme i naerheden af varm infrargd kakler. En stor
temperaturforskel kan fgre til revnedannelse i keramikken.

e  Lad laget vaere lukket nar sidebraender ikke benyttes.
e  Efter brug bgr sidebraender braende ren i ca. 5 min ved max temperatur @
Skader opstaet ved at ovenstaende ikke er overhold ,er ikke omfattet af garantien.

Infrarod varme

De fleste mennensker er ikke klar over at den varmekilde vi er mest bekendt med — vor sol, opvarmer
jorden med hovedsalig infrargd varme. Dette er en form for elektromagnetisk energi med en bglgeleengde
netop stgrre end den rgde ende af det synlige lysspektrum, men mindre end en radiobglge. Denne energi
blev opdaget i 1800 tallet af Sir William Herschel, der spredte sollys ind i sine farver ved brug af en
prisme. Han viste at stgrstedelen af varmen i stralen faldt i bestemte omrader lige over den rgde ende af
spektraet, hvor det synlige lys ikke eksistere. De fleste materialer absorbere let infrargd energi i et bredt
omrade af bglgeleengder, der forarsager en stigning i temperaturen. Det samme faenomen far os til at fgle
varme, nar vi udsaettes for sollys. De infrargde straler fra solen fgres gennem rummets vakuum og jordens
atmosfzere og pavirker vor hud . Det medfgrer en gget molekyleer aktivitet i huden, som skaber indre
fiktion og generere varme, som bevirker at vi fgler varmen.

Mad som tilberedes over infrargd varme er opvarmet efter samme principper. Grillning med treekul er den
mest kendt form for infrargd tilberedning. De glgdende traekul udsender varme til fadevarer som bliver
tilberedt med meget lidt udtgrrende effekt. Enhver saft eller olie som kommer fra maden drypper ned

i kullene og giver en rggdannelse som tilfgrer maden en laekker grillsmag. Napoleon infrargd breender
tilbereder pa den samme made. | hver braender findes 10.000 huller — hver med sin lille flamme — som
bevirker at hele den keramiske overflade bliver rgdglgdende. Denne glgd udsender den samme type
infrargd varme til maden som kul, uden besvaer med aske o lign. Den infrargd braander giver ogsa en
mere konstant og jeevnt varmeareal, som er langt nemmere at kontrollere end ved en kulgrill. @nskes f.eks.
en hurtigt svitsning af kgd seettes pa hgjeste temperatur, og gnskes en langsom tilberedning saettes pa
laveste temperatur. De fleste ved at det er meget vanskeligt med en kulgrill at regulere op og ned hurtigt.
Traditionelle gasbraendere tilbereder maden pa en anden made. Luften omkring braendere opvarmes

og breder sig til maden som tilberedes. Dette giver lavere temperaturer som passer bedst til mere sarte
retter som fisk eller grgnsager, mens Napoleon infrargd braender giver breendende varme til saftige, laekre
steaks, hamburgers og andre former for kgd. For tilberedningstid og tips henvises til Grillskema.
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GRILLSKEMA INFRAR@D

Mad

Varme

Tilberedningstid

Gode rad

Steak
Ca 2.50cm
tykkelse

Hgj varme 2 min. hver
side.

Hgj varme 2 min. hver
side herefter medium

Hgj varme 2 min. hver
side herefter medium

4 min. — Rgd

6 min. — Medium

8 min. — Well done

Ved fedtmarmoret kgd opnar man et resultat
som holder kgdet blgdt og saftigt

Hamburger
Ca. 1.30cm
tykkelse

Hgj varme 2 min. hver
side.

Hgj varme 2 1/2 min. hver
side.

Hgj varme 3 min. hver
side.

4 min. — Rgd

5 min. — Medium

6 min. — Well done

Sgrg for at hamburger er udformet | den
rette og gnskede st@rrelse inden tilberedning.
@nsker man en ekstra smagsoplevelse kan
man benytte Napoleon flis-ryger

Kyllingestykker

Hgj varme 2 min. hver
side herefter mellem-lav

20-25 min.

Serg for at kgdet er udskaret sa det kan
leegges fladt pa grillen. Det hjeelper til et
hurtigere og mere jaevnt resultat. @nsker
man en ekstra smagoplevelse kan man
benytte Napoleon flis- ryger

Koteletter Mellem varme 6 min. hver side Skaer det overskydende fedt veek inden
grillning. Vaelg tykkere koteletter for et mere
saftigt resultat
Spare ribs Hgj varme i 5 min. - 20 min. pr. side Veelg ribben som er enkle og kgdfulde. Grill
gores feerdig pa laveste Vendes ofte indtil kpdet let traekkes fra benet
indstilling
Lamme Hgj varme i 5 min. Mellem 15 min. pr. side Skeer overskydende fedt veek inden grillning.
koteletter til feerdigggrelse Valg ikke for sma koteletter
Hot dogs Mellem til lav 4-6 min. Veelg god kvalitet med hgjt kgdindhold. Vaelg

gerne forskellige typer
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Vejledning for renggring og vedligeholdelse

ADVARSEL! pet anbefales at bruge beskyttelsesbriller + handsker nar man efterser sin grill.

ADVARSEL! For at undga forbraending bgr man kun efterse sin grill nar den er afkglet og kold.
Undga direkte kontakt med varme flader. Vaer sikker pa at alle braendere er slukket. Ggr grillen ren i
et omrade som er velegnet. Brug ikke ovnrens til renggring af denne grill. Brug ikke en selvrensende
ovn til at renggre riste og andre dele. Barbecue sauce og salt kan vaere stsende, og bgr derfor fijernes
jeevnligt fra grillen.

Bemaerk: Rustfri stal har en tendens til at oxidere eller @ndre karakter i forbindelse med klorider

og sulfider, iseer i kystomrader og andre udsatte miljger, samt den varme og fugtige luft der findes i
omrader ved boblebade og swimmingpools. Disse pletter kan opfattes som rust, men kan let fijernes eller
forhindres. For at forebygge og fijerne pletter bgr overfladen behandles jeevnligt eller nar pakraevet med
frisk vand og/eller renggringsmiddel til rustfri stal (ma ikke indeholde slibemiddel)

Riste og brgdhylde: Grillriste og brgdhylde gores nemmest rene med en blgd messingbgrste under
opvarmingsperioden. Staluld kan bruges ved fastbrandte rester. Det er normalt at rustfrie riste (hvis
leveret) efter opvarmning til hgje temperaturer vil 2endre farve permanent.

Kontrol panel: Teksten pa kontrolpanelet er trykt direkte pa det rustfrie stal og vil med den rette
behandling forblive klar og lzeselig. Til renggring af panel bgr kun benyttes varmt saebevand. Brug aldrig
slibende eller setsende rensemidler pa nogen rustfri overflader, som blandt andet vil skade teksten pa
frontpanelet.

Infrargd braender: Pa grund af den hgje temperatur fra infrargd braender, vil det meste saft og andet

som falder ned pa braender blive braendt vaek med det samme. Nogle madrester kan dog forekomme

pa braender. For at fijerne dette skrues braender op pa max. i 5-10 min. Den keramiske braender ma ikke
renggres med metalbgrste

Renggringen indvendig igas grillen: Tag grillristene ud. Brug en blgd messingbgrste til at fjerne Igse flager
fra de stgbte sideplader og pa indersiden af laget. Skrab flametaimer plader med en spartel eller skraber,
og fjern aske med en bgrste. Fjern flametaimer plader over braendere, og fjern snavs fra breender med en
blgd metalbgrste. Fej alt snavs indvendig i grillen ned i drypbakken.

ADVARSEL! store mangder fedtrester kan forarsage stikflammer.

Drypbakke: Denne er leveret med en fedt deflector som let presses pa plads. Renggr jeevnligt drypbakke,
fedt deflector og fedtskal for at undga samling af for meget fedt. Fedtstof og saft ender pa drypbakken
som er placeret under selve grillen, og Igber videre ned i fedtskalen. For at fa adgang til drypbakke og
fedtskal traekkes drypbakken ud fra grillen. Fjern fedt deflector fra drypbakken. Disse kan nu renggres ved
at fjerne fedtstof med en skraber. Benyt aldrig alufolie, sand eller andet i drypbakken, da det vil forhindre
fedtstof i at Igbe ned i fedtskdlen. Efter renggring saettes fedt deflector pa plads i bakken som herefter
saettes pa plads i grillen. Fedtskalen af alufolie kan udskiftet med jeevne mellemrum og efter behov.
Renggring af grillen udvendig: Brug ikke slibende renggringsmidler eller staluld pa malet, emaljeret

eller rustfrie dele pa din Napoleon gas grill. Hvis det sker vil det beskadige overfladen. Udvendige
grilloverflader skal renggres med varm saebeblanding mens overfladen stadig er lidt varm. Overflader

af rustfri stal bgr renggres med varm saebeblanding eller specielt rensemiddel til rustfri stal — uden
slibemiddel. Tgr i retning af stalets struktur. Ved Igbende brug vil rustfri stal 2endre karakter og i
forbindelse med opvarmning andres farve til gylden og brunlig. Denne @ndring har ingen indflydelse pa
kvalitet og grillens funktion.. Emaljerede dele ma behandles med speciel forsigtighed. Emaljerede dele har
en glasagtig overflade, og vil skalle af ved slag. Reparationssaet af emalje kan kgbes.
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Vejledning for vedligeholdelse
Vi anbefaler at denne gas grill bliver grundig efterset min. hvert ar — evt. med assistance af en specialist.

| det omrade hvor gas grillen anvendes bgr altid holdes fri for brandbare materialer, benzin og andre
teendbare vasker. Hold grillen fri sa der er rigelig med ventilation og frisk luft. Opbevar gasflasken under
brug og efter brug i henhold til geeldende bestemmelser og i ren tilstand.

ADVARSEL! Nar grillen renggres bgr man vaere omhyggelig — kan evt. benytte handsker og
beskyttelsesbriller.

ADVARSEL! siuk for gassen - ogsa ved regulator og fijern gasflasken. For at undga stikflammer m.v.
bor grillen kun vedligeholdes nar den er kold. Laekagetest bgr foretages med jeevne mellemrum, og i
forbindelse med udskiftning af gasfgrende dele eller nar det lugter af gas.

W JOXC

4 Braender: Braender er fremstillet af kraftig materiale i #304 rustfri stal. Meget hgje temperaturer i
forbindelse med ydre pavirkninger kan betyde dannelse af beleegning pa braender. Dette kan fjerne ved at
benytte en blgd metalbgrste.

(
ADVARSEL! pas p3 insekter som edderkopper

Al

:

Edderkopper og insekter bliver tiltrukket ved lugten af gas. Braender er forsynet med et gitter ved
luftindtag, som skulle begraense muligheden for at danne reder og spindelvaev inden i breender. Det
forhindre dog ikke helt problemet. Findes der reder/spindelvaev inde i braender vil det forarsage en gul
flamme — evt. en tilbagebraending (flashback) i rgret bag kontrolpanelet. For at kunne rense breender, skal
den tages ud af grillen. Fjern skruer som forbinder braender med bagsiden af grillen. Breender traekkes
herefter bagud/op ad og hermed ud af grillen. Renggring: Brug en speciel rund bgrste som passer til at
bgrste indvendig i braender. Ryst Igs snavs ud af braender ved gasindlgbet. Check braenderventil samt dyse
for urenheder — disse kan lgbende blive pavirket af korrosion eller fedtafdryp — og bar renggres , evt. ved
hjaelp af aben clips. Det er her lettere at renggre hvis braender er taget ud. Hvis hullet i gasdyse er blokeret
kreever det en rensenal som passer til dysehul — hullet ma ikke beskadiges eller ggres stgrre. Sgrg for at
@ gitter ved luftindtag er rent og fri for fedt, insekter m.v.

A

Samling: Braender sattes tilbage pa samme made som da den blev taget ud. Sgrg for at braeender saettes
korrekt pa plads indover gasventil/dyse inden den fastspaendes med skruer.

meget vigtigt at enden pa brenderrgr sattes korrekt ind over dyse pa
enden af ventil. Hvis dyse ikke er korrekt pa plads i breenderrgr kan det
forarsage en farlig situation med ild og stikflammer.

f ADVARSEL! Nar braender szttes pa plads igen efter renggring er det

Beskyttelse af infrargd braendere: Infrargd braendere er designet til lang levetid og anvendelse, forudsat
at man kan forhindre beskadigelse og revnedannelse i keramikkens overflade. Beskadigelse vil betyde
at braendere ikke virker optimalt. Fglgende beskriver hvordan beskadigelse kan opsta, og hvordan de kan
undgas. Skader forarsaget af forkert behandling er ikke omfattet af garantien.
1.Skader med harde genstande — Harde genstande ma ikke bergrer keramikken. Vaer opmaerksom nar
grillriste samt tilbehgr betjenes i naerheden af keramikken
2. Kontakt med vand eller andre vaesker — Kolde vaesker i kontakt med varm keramik kan forarsage
revnedannelse i overfladen. Haeld aldring vand pa grillen for at slukke en flamme. Hvis keramikken eller
braenderen bliver udsat for vand selv nar den ikke er i brug — vil efterfglgende brug med opvarmning og
dermed mulighed for damp og tryk kunne forarsage revne i keramikken. Gentagne gennemvadning af
keramikken kan efterfglgende give udvidelse og beskadigelse af keramikken. Denne udvidelse sker under
tryk af keramikken og vil oftest beskadige den.
i) Heeld aldrig vand pa grillen for at slukke stikflammer
ii) Brug ikke infrargd braender udendgrs nar det regner
iii) Hvis grillen er blevet vadt af regn eller sprinkler, bgr keramikken efterses for vand/fugt. Hvis der er
vand bgr breender tages af og vendes pa hovedet for at tsmme vandet af. Herefter bgr den opbevares
indendgrs indtil den er helt tgr.
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3. Mangel pa ventilation af varm luft fra grillen — For at breendere skal fungerer optimalt, ma det vaere
muligt for varm luft at komme ud af grillen. Hvis den varme luft ikke kan komme vk, kan det betyde at
breendere mangler ilt og forarsager tilbagebraending (back-flash)

4. Hvis det sker til stadighed kan det beskadige keramikken. Daek aldrig mere end 75% af grillarealet med
mad eller tilbehgr(pander/plader)

5. Forkert renggring — Keramikken ma ikke renggres ved hjzelp af en bgrste. Hvis der er fedtrester pd
keramikken skal det braendes vaek ved max. temperatur i ca. 5 min. med abent 1ag eller til at det er braendt
veaek.

Udskiftelig skeerm N565-0002

ADVARSEL! Gasslange bgr jeevnlig efterses for beskadigelse, revner, slid m.v. Hvis slange ikke er i
orden ma grillen ikke benyttes fgr slange er udskiftet med ny DG-godkendt slange.

Stgbt aluminium: Renggres jeevnligt med varmt seebevand. Aluminium ruster ikke, men hgje temperaturer
samt pavirkning fra vejret kan forarsage oxidering pa overfladen. Det viser sig med hvide pletter pa den
stgbte overflade. Hvis det ikke kan fijernes med almindelig renggring kan det veere ngdvendigt med brug
af fint sandpapir. Renggr herefter overflade og brug speciel reparationsmaling som er varmebestandig.
Beskyt omkringliggende omrader — og sgrg for tilstraekkelig t@rring/haerdning. Spgrg evt. forhandler.

ADVARSEL! Brug altid beskyttende handsker nar man skifter halogen peere i indvendig belysning
pa grillen.

Lys: Inden man skifter halogen paere pa grillen skal man fgrst fierne linsen fra selve lampen. Man Igsner
de skruer som holder linsen pa plads til lampen. Tag linsen ud af lampen — incl. metal beslag. Man ma ikke
rgre direkte pa halogenpaeren med sine fingre. Olie herfra vil reducere holdbarheden for halogen paeren.
Med handske fjernes den gamle paere fra fatning og udskiftes med en ny.

Linsen saettes tilbage pa plads i lampen og fanerne bgjes tilbage saledes at den fastggres.

s
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Problemlgsning

Problem Mulig arsag Lgsning
Lav varme/lav flamme nar der er Manglende teending S¢rg for at instruktion for teending er
drejet pa hgj. fulgt, samtidig med at der er sikret

korrekt gastilfgrelse.

Manglende forsyning Gastryk/mandge skal veere i
overensstemmelse med grillens
indstilling.
Utilstraekkelig forvarmning Grillen bgr forvarmes 10-15 min. pa

max for alle hovedbraendere

Unormal opflamning/uens Flametaimer ikke ordentlig pa plads Se samlevejledning.

varme.
Utilstraekkelig forvarmning Grillen bgr forvarmes 10-15 min. pa max

for hovedbraendere.

Renggr flametaimer og drypbakke
regelmaessigt. Brug ikke alufolie i
drypbakke. Se anvisning for renggring.

Overskydende fedt og aske pa
flametaimer og drypbakke.

Braender med gul flamme samt Reder og net fra insekter i Renggring af breender ved udtagning. Se
lugt af gas. brenderrgr. generel anvisning for renggring.
Bag- og sidebraender vil ikke Batteri faerdig/forkert pasat. Udskift til nyt batteri — isat rigtigt.
braende ved teending, men ved
brug af taendstik. Lgse ledninger eller forkert pasat. Check at ledning er korrekt pasat bag pa

tending. Check gvrige forbindelser at de
er korrekt pasatte.

@ Hovedbrzaender braender ikke Braenderrgr pa teending er snavset Rens braenderrgr med en blgd bgrste
med tender, men ved brug af eller blokeret.
teendstik.
Lyd fra regulator. Kan ske pa dage med hgj teperaturer | Det er ikke en defekt og gar ikke ud over

ydelse eller sikkerhed. Vil blive normal
igen ved almindelig temperatur.

Braender ved siden af hinanden Snavsede eller korroderede Renses eller evt. udskiftes hvis
taender ikke ved overlgb. overlgbsskinner. pakraevet.
“Maling” skaller af indvendig i lag Opbygget fedtlagring indvendigt. Dette er ikke en defekt. Laget er

emaljeret og vil ikke skalle af. Afskalning
er forarsaget af fedtrester som efter
en periode bliver harde og kan skalle
af. Regelmaessig renggring vil forhindre
dette. Se vejledning om renggring.

Ved hgjeste indstilling pa Mangel pa gas. Kontroller beholdning i flaske.
braender er ydelsen for lille.
Gasslange er blokeret. Rens eller evt. udskift slange
Snavset eller blokeret dyse. Rens dyse til breender
Insekter blokere i gasrgr Rens gasrgr — evt. med luft
www.napoleongrills.com N415-0371CE-DK NOV 29.18
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Problem

Mulig arsag

L@sning

Infrargd braender (hvis leveret)

har tilbagebraending (flash back)

som har en hvaessende lyd som
kan lyde som en blaeselampe.

Keramikken er fyldt med fedt som
kan blokere for huller til flamme.

Overophedning af braendere pa
grund af manglende ventilation. (for
stort areal lukket af pande m.v.)

Revner | keramiske flade

Utaet pakning rundt om keramik,
eller utaethed i forbindelse med
svejsning af breenderhus

Sluk for braender og lad den afkgle i min.
5 minutter. Herefter teendes igen og lad
braender varme pa max. temperatur
i min. 5 minutter eller indtil at den
keramiske overflade er jaevnt rgd af
varme.

Varmeareal ma max. vaere daekket
med 75% med gryde/pande. Sluk for
braender og lad afkgle i min. 2 min.
inden der teendes igen.

Lad braender afkgle inden man
besigtiger skade pa kakkel. Hvis der
findes skader pa kakkel skal den
udskiftes inden den bruges pa ny —
kontakt forhandler.

Kontakt forhandler for at aftale
reparation eller udskiftning.

Pilotbraender vil ikke teendes.

(hvis leveret)

Mangel pa gas.

Forhindringer i pilotdyse.
Ledning til elektro af eller Igs.
Snavset elektrode til pilot.

Pilot er faktisk teendt..

Efter at knap er drejet til max. ventes ca.
20 sec. indtil luft har forladt systemet
og gas kommet til — samtidig med at
taender er aktiveret. Ved den fgrste
optaending — f.eks. efter skift af flaske
er det bedst at teende en braender
fgrst inden man taender pilotbraender.
Herved nar gassen frem hurtigere til
pilotfbraender.

Rens pilotdysen
Seet ledning pa plads
Rens elektrode.

Det kan nogle gange vaere vanskeligt at
se om den er teendt — maerk forsigtig
efter om den afgiver varme..

N415-0371CE-DK NOV 29.18
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OPBEVAR K@BSKVITTERING SOM BEVIS FOR GYLDIG GARANTIPERIODE

Bestilling af reservedele
Garantioplysning

MODEL:

K@BSDATO:

SERIENUMMER:

(Vejledning ved bestilling)

Kontakt forhandler direkte ved bestilling af reservedel samt garantispgrgsmal. Ved tilfeelde med
reklamationer eller gnske om reservedele bedes man kontakte den NAPOLEON forhandler hvor grillen er
kgbt - eller nzermeste forhandler.

Inden man kontakter sin forhandler for kundelgsninger pd grund af en fejl, bgr man informere sig i
vejledning omkring renggring, vedligeholdelse og fejlfinding.

For at kunne behandle en reklamation skal fglgende vaere oplyst:
1. Model og serienummer for grillen
2. Del nr. og beskrivelse af delen som gnskes.
3. En kortfattet beskrivelse af problemet (“braekket” er ikke tilstraekkeligt)
4. Kgbskvittering (kopi)

For at kunne behandle reklamationen vil det i nogle tilfeelde veere ngdvendigt at indlever den defekte del —
den ma derfor ikke smides vaek inden reklamationen er feerdigbehandlet. Ved indlevering af defekt del skal
ovenstaende oplysninger medfglge.

Det bedes bemaerke at fglgende omkostninger ikke daekkes | tilfeelde af garanti:
e  Udgift til fragt ved defekte dele
e Arbejdslgn ved ombytning af dele.
e  Udgifter ved kontakt til forhandler ved reklamation.
e  /ndring af farve pa rustfri stal dele

e Defekt pa dele som skyldes manglende renggring og vedligeholdelse, eller brug af forkerte
renggringsmidler (ovn rens m.v.)

www.napoleongrills.com N415-0371CE-DK NOV 29.18
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PAS PA! For din egen sikkerhed anbefaler vi at du baerer arbejdshandsker og beskyttelsesbriller, nar
@‘h‘ du pakker grillen ud og samler den. Pa trods af, at vi ggr en indsats for at lave en nem og problemfri

samle-proces, sa er en karakteristika for de fabriksforarbejdede dele i stal, at de kan have skarpe kanter
og hjgrner, hvilke kan skaere, hvis de ikke handteres korrekt.

Sadan starter man!

1. Fjern alle grilldele, tilbehgr og selve grilldelen fra kartonen. Aben laget pa grillen og tag de dele
ud som er pakket inde i selve grillen. Ved hjzelp af oversigten kan man konstatere at alle dele er til
stede.

2. Smid ikke emballage vaek inden grillen er helt samlet og den fungerer tilfredsstillende.

3. Grillen bgr samles der hvor den skal bruges, og brug emballage eller klzede som underlag for at
forhindre ridser samt at dele bliver vaek under samling af grillen.

4. De fleste rustfri dele er forsynet med en beskyttelsesfilm fra fabrikken, og som skal fijernes inden
grillen tages i brug. Den beskyttende folie er fjernet fra nogle af delene under fremstillingen af
grillen, og kan have efterladt en rest som kan opfattes som ridser eller pletter. Disser rester kan
fijernes ved at tgrre grundigt efter med en blgd klud — evt. tilsat lidt varm sabeblanding.

5. Fplg ngje instruktionen og saml grillen i den raekkefglge som beskrevet.

6. Det kraever to personer at Igfte selve grilldelen pa plads under monteringen.

Hvis der er spgrgsmal til samling af grillen, eller man mener der mangler dele/beskadiget dele bgr man
kontakte sin forhandler omgaende.

Vaerktaj medfalger ikke

4 mm
10 mm
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Hvis ngdvendigt kan center panel og tvaerbjalke szettes

endelig pa plads ved hjzelp af gummihammer
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N570-0024 (1/4”-20 x 1/2")
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N570-0086 (#14 x 1/2”)

tvaerbjalke sattes endelig pa plads

<M/ Hvis ngdvendigt kan center panel og
@ ved hjzelp af gummihammer

N570-0024 (1/4”-20 x 1/2”)
' ADVARSEL ! skruer m4 ikke spaendes for hardt, da et
kan bevirke at handtag knakker

N415-0371CE-DK NOV 29.18 g www.napoleongrills.com

N415-0371CE-DK NOV 29.18.indd 23 @ 11/30/2018 2:32:21 PM ‘ ‘



q B B
Trekk til skruene [, ° o

VED FLASKEGAS: For at undga skader under transporten er regulator/slange faestnet under kontrolpanelet. Inden at
selve grill-mondulet monteres, I@snes regulator/slange og f@res bag om tvaerbjalken pa fronten af kabinet.

~

Regulator fastggres til sidepanel med (2)
8-32 x 3/8”skruer.

¢

Alle gasflasker i brug skal placeres udenfor grillen-
under hgjre sidebord pa plant underlag. Gasslange
fores ud gennem hul | hgjre sidepanel.

J
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Monteret pa fabrik.
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N570-0070 (#8-32 x 3/8")
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D 2

N570-0070 (#8-32 x 3/8”)
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\l/, Lager er blevet indstillet pa fabrikken. Hvis grillen bliver flyttet eller stillet pa ujeevnt
underlag kan det dog vaere ngdvendigt med yderlig indstilling. Fglg nedenstaende
vejledning for indstilling af haengsler.
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Monteret pa fabrik.

N570-0038
N

'. — ]
” ? > \ Monteret pa fabrik.
” 0 o >

|] N570-0087

Monteret pa fabrik.

g

N570-0087

| 11
H \ %,_[_ i Monteret pa fabrik.
(]
Ill = o Z 2
—————1
N570-0038
o[ |(Th
O |
4 -
— — — —
G ,
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% onteret p3 fabrik.

N570-0087
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x4

N570-0080 (#14 x 1/2”)
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N570-0080

N570-0080
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De tapper som er placeret pa hver
side af isspand skal passes ind i
huller pa sidebord

N160-0023
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en drypskal som kun kan indeholde lille maengde af fedt. For at
undga stikflammer bgr skalen tsmmes efter hver brug.

i: ADVARSEL! pen infrargde sidebraender er forsynet med

Placering af rist: Risten kan placeres i to forskellige hgjder. Den laveste placering er ved brug af potter og pander. Den
hgjere placering bruges ved svitsning af kgd. Nar man skifter mellem de to hgjder skal man sgrge for at der slukket for
braender samt risten er afkglet. Nar laget skal lukkes skal risten vaere i laveste position.
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Spid/motor saet samlevejledning
(tilbehgr)
Oversigt med dele til spid/motor saet
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Veer sikker pa at stop-b@sninger er
strammet pa inderside af stgbt lag
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El-tilslutning til indvendig lys
ADVARSEL! For at undga stgd m.v. ma man kun benytte godkendte el-tilslutninger.

For at tilslutte el til indvendig lys, skal ledning og stik tilsluttes korrekt strgmtilfgrsel. Lyskontakten til lyset
befinder sig pa kontrolpanelet hvor det er let at slukke og taende for lyset.

e Vere sikker pa at der benyttes el-ledning som er godkendst til udendgrs brug.
e Ledning og stikkontakt ma ikke komme i vand eller anden vaeske.
e Hold ledning vaek fra gangstier m.v.

e Ledning bgr ikke haenge pa skarpe kanter eller i bergring med varme flader.

é g )
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Korrekt tilslutning af slange
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ADVARSEL! undg3 at slange kommer i kontakt med overflader med hgj temperaturer, da den
herved kan smelte og forarsage uteetheder med brandfarlig gasudsivning.

Korrekt tilslutning af slange

S

ADVARSEL! Installationer skal udfgres af gasfaglig personale, og alle gasforbindelser bgr
lekagetestes inden brug.

N415-0371CE-DK NOV 29.18
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Tilslutning

BEMZLRK! Bemark at slange til regulator variere efter det enkelte brugssted. Fglg instruktionen

nedenfor for den relevante slange.

FIG. 1

FIG.3

FIG. 2

FIG.4
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Vejledning

ADVARSEL! en lekagetest skal gennemfgres med jaevne mellemrum og nar dele eller flaske
skiftes.

ADVARSEL! Brug aldrig aben ild til at teste for gasudslip. Sgrg for at der ikke er gnist eller aben ild
i det omrade hvor der testes for laekage. Gnister eller aben ild kan forarsage en eksplosion med fare for

personer og omgivelser med alvorlige fglger.

Laekagetest: Dette bgr ske inden grillen tages i brug fgrste gang, med jeevne mellemrum og hver gang at

grillen er efterset eller dele udskiftet. Der ma ikke ryges nar denne test foretages, og fjern alle former for
muligheder for antandelse. Se diagram for omrader som bgr lekagetestes . Alle kontrolknapper saettes

pa OFF. Der abnes for gassen ved gasflaske.

En blanding med 50/50 vand og saebe pafgres med bgrste pa alle dele med gas — regulator, slange, gasrgr,
ventiler og samlinger.

Bobler vil afslgre en uteethed. Dette skal udbedres omgéaende inden grillen anvendes igen. Det kan ske ved
evt. fastspaending af Igs del, udskiftning af defekt del — kontakt forhandler hvis man er i tvivl.

Hvis uteethed ikke kan stoppes, bgr der omgaende lukkes for gassen ved gasflaske.og slange/regulator
tages af. Brug ikke grillen fgr uteethed er fundet og fiernet. Kontakt evt. forhandler.

L0 (o)

[FCD)
|-

PROPANE NATURAL
a4 \( )
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Parts List / Stiickliste

Item Part # Description RSIB
1 N135-0049-GY1HT base casting X
2 N080-0282-GY1HT unit mounting bracket X
3 N105-0001 7/8 " snap bushing X
4 N570-0068 #14 x 1/2" screw stainless steel X
5 N570-0087 1/4-20 x 7/8" screw X
6 N100-0056 main burner X
7 N080-0406 cross light bracket X
8 N010-0714 manifold assembly p
N010-0715 manifold assembly n
9 N720-0044 manifold flex connector X
10 N530-0023-SER regulator step down p
N530-0026-SER regulator step down n
N570-0032 #8 x 3/8" screw X
11 N530-0032 regulator -Germany p
N530-0033 regulator -Holland p
N530-0034 regulator -Spain/Finland/Norway/Denmark p
N530-0035 regulator -Sweden p
N530-0036 regulator -ltaly p
N530-0037 regulator -United Kingdom p
@ N530-0038 regulator -France p
N530-0039 regulator -Hungary p
N530-0042 regulator -Switzerland p
N530-0043 regulator -Russia p
N530-0044 regulator -Poland p
N530-0046 regulator -Czech Republic p
12 N720-0055 side burner supply tube X
13 N455-0062 side burner orifice #60 p
N455-0063 side burner orifice 1.45mm n
14 N160-0023 side burner hose orifice retainer clip X
15 N475-0401 control panel X
N160-0042 clip, control panel wires X
16 N010-0939 Large LED light, colour changing X
17 N010-0940 Small LED light, colour changing X
18 N555-0025 lighting rod X
19 N707-0013 transformer GB X
N707-0014 transformer CE X
20 N010-0885 wire switch harness X
21 N750-0044 wire power harness X
22 N750-0045 wire light harness X
23 N750-0057 igniter wire assembly X
24 N660-0005 switch ignition X
25 N660-0006 switch lights X
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Parts List / Stiickliste
Item Part # Description RSIB
26 N585-0098 switch heat shield X
27 N570-0078 M4 x 8mm screw X
28 N570-0008 #8 x 1/2" screw X
29 N720-0058 rear burner supply tube X
30 N255-0007 fitting X
31 N455-0055 rear burner orifice p
W456-0050 rear burner orifice n
32 NO80-0286 bracket rear burner orifice X
33 N185-0005 bottle cap container X
34 N380-0035-CL burner control knob large X
35 55110 tool hook bracket X
36 N380-0034-CL burner control knob small X
37 N100-0045 rear burner X
38 N450-0006 1/4" - 20 nut X
39 N350-0069 rear burner housing (infra-red) X
40 N240-0036 rear burner electrode X
41 N710-0093 drip pan X
42 N200-0120-GY1SG back cover X
43 N010-0992 stainless steel side shelf right X
44 N357-0020 ignition X
45 N750-0040 electronic ignition lead X @
46 N750-0034 jump connector igniter wire X
47 N585-0107 switch heat shield X
48 N590-0189 cutting board X
49 N185-0003 ice bucket X
50 N135-0065-GY1HT left side lid casting X
51 N715-0091 trim left side lid casting X
52 N135-0064-GY1HT right side lid casting X
53 N715-0092 trim right side lid casting X
54 N335-0122 stainless steel lid insert / couvercle en acier inoxydable X
N335-0125-BK2GL black lid insert / couvercle en noir sp
N010-0747-SS lid assembly - stainless steel / ensemble du - acier inoxydable X
N010-0747-BK lid assembly - black / ensemble du - noir sp
55 N585-0128 lid heat shield X
56 N385-0308 NAPOLEON logo X
57 N450-0044 logo spring clips X
58 N685-0004C temperature gauge X
59 N510-0017 black silicone lid bumper 60A X
60 N010-0813 lid handle X
61 N080-0253G lid handle cover X
62 N570-0013 #8 x 5/8" screw X
63 N120-0034-GYOTX side shelf end cap, right X
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Parts List / Stiickliste

Item Part # Description RSIB
64 N735-0002 1/4" lock washer X
65 N135-0059 left side hood casting X
66 N135-0060 right side hood casting X
67 N335-0076-BK2GL hood insert X
68 N385-0185 pro logo X
69 N570-0012 1/4"-20 X 5/8 carriage bolt X
70 W735-0011 3/4" washer X
71 N385-0144 prestige logo X
72 N350-0072 housing left light X
73 N350-0073 housing right light X
74 N402-0017 light X
75 N570-0022 8-32 x 3/8" screw X
76 N570-0020 8-32 x 3/8" screw X
77 N200-0110 light wire cover X
78 N570-0112 10-24 x 5/8" screw X
79 N450-0009 10-24 nut X
80 N570-0015 lid pivot screw X
81 N570-0024 1/4"-20 x 1/2" screw X
82 N010-0993 assy side shelf, left X
83 N475-0016 rotisserie mount X
@ 84 N570-0086 #14 x 1/2" screw X
85 N305-0085 cooking grids - wave stainless rod X
86 N305-0082 sear plate X
87 N520-0038 warming rack X
88 NO010-0873-GY1SG tank support p
89 N475-0368-GY1SG rear cart enclosure panel X
90 N590-0297-GY1SG-SER | bottom shelf assembly propane p
N590-0296-GY1SG-SER | bottom shelf assembly natural n
91 N590-0297-GY1SG bottom shelf propane p
N590-0296-GY1SG bottom shelf natural n
92 N450-0025 1/4" - 20 nut X
93 N585-0108-GY1SG-SER | heat shield assembly X
94 N585-0108-GY1SG heat shield X
95 N570-0038 1/4"-20 x 1/2" screw X
96 N105-0012 1.5 " snap bushing X
97 N010-0887 cabinet light assembly X
98 N570-0042 10-24 X 3/8" screw X
99 N735-0021 #8 washer X
100 N255-0014 fitting X
101 N475-0400-GY1SG-SER | left/right side panel assem X
102 N475-0400-GY1SG left/right cart enclosure panel X
103 N655-0187-GY1SG stiffener door hinge X
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Parts List / Stiickliste
Item Part # Description RSIB
104 N330-0023 hinge X
105 N510-0014 caster plug - each X
106 N080-0371 unit mount bracket X
107 N570-0076 #8 x 1/2" screw X
108 Z715-0001 trim lid bumper X
109 N570-0070 #8-32 x 3/8" screw X
110 N485-0021 lid pivot pin X
111 N555-0091 side burner pivot rod X
112 N335-0098-M02 side burner lid X
113 N305-0076 side burner grate X
114 N710-0063 side burner drip pan X
115 N240-0026 side burner electrode X
116 N010-0612 side burner X
117 Z735-0001 M9 x 5mm x 0.5mm washer X
118 N080-0358 side burner drip pan bracket X
119 N475-0341-GY1SG panel inner cabinet X
120 N500-0039K side burner plate X
121 W450-0020 #10-24 nutsert X
122 N590-0251-GY1SG shelf X
123 N010-0881 left door assem X
124 N010-0880 right door assem X @
125 Z080-0012 bottle opener X
126 N160-0041 hose retainer clip X
127 N130-0010 caster wheels X
128 N325-0064 shelf handle side X
129 N325-0063 shelf handle front X
130 N120-0033-GYOTX left side shelf end cap X
131 N185-0001 grease container aluminum X
132 N710-0062 grease tray aluminum X
133 N570-0080 14 x 1/2" screw X
134 N080-0384-GY1SG adjustable tank ring bracket X
N215-0016 wind deflector ac
62007 grease trays foil (5 pieces) ac
69213 rotisserie kit -UK ac
69212 rotisserie kit - CE ac
69233 rotisserie kit commercial -UK ac
69232 rotisserie kit commercial - CE ac
61500 grill cover ac
56018 stainless steel griddle ac
56040 cast iron griddle ac
67732 charcoal tray ac
x - standard ac - accessory x - standard ac -Zubehér
p - propane units only n - natural gas units only n - Erdgas p - Propan
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NAPOLEON
Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.
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